Wochenspeiseplan vom 04.Mai - 08.Mai 2026

Friihstiick

Mittagessen

Fleischlos Abendessen

Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao

Schinken, Kase, Wurst

Biojoghurt, Nutella, Musli, Lions

Bio Butter, Marmelade, Bananen
Montag Apfel

Semmeln, Kornstangerl

Mischbrot

Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao
Schinken, Kase, Wurst
Biojoghurt, Nutella, Musli, Lions

Bio Butter, Marmelade, Bananen

Karfiolcremesuppe

Berner Wiirstel mit Pommes
Salatbuffet

Fruchtjoghurt mit Himbeeren

Karfiolcremesuppe

Gemuselaibchen
Salatbuffet

Fruchtjoghurt mit Himbeeren

Legierte Dinkelflockensuppe

Schinkenfleckerl
Salatbuffet

Legierte Dinkelflockensuppe

Krautfleckerl
Salatbuffet

Dienstag Apfel
Bio Semmeln, Kornspitz Bio Mohnschleife Mohnschleife
Kasespitz Bio, Roggenmischbrot
Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao Frittatensuppe Frittatensuppe Schinkenkase Toast

Schinken, Kase, Wurst

Biojoghurt, Nutella, Musli, Lions

Bio Butter, Marmelade, Bananen
Mittwoch Apfel

Semmeln, Kornstangerl

Mischbrot

Senfragout mit Nudeln
Salatbuffet

Ameisenkuchen

Kase Toast
Krauterrahm-Spatzle
Salatbuffet

Ameisenkuchen

Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao

Schinken, Kase, Wurst

Biojoghurt, Nutella, Musli, Lions

Bio Butter, Marmelade, Bananen
Donnerstag Apfel

Semmeln, Kornstangerl

Mischbrot

GrieBdukatensuppe

Faschierter Braten mit Petersielkartoffeln

Salatbuffet

Mohn-Joghurt-Himbeerschnitte

Kaltes Buffet
Geback

GrieRdukatensuppe

Kartoffelauflauf

Salatbuffet

Mohn-Joghurt-Himbeerschnitte

Freitag

Kartoffelsuppe mit Gemuseeinlage

Specklinsen mit Semmelknodel

Salatbuffet

Misliriegel

Kartoffelsuppe mit Gemuseeinlage

Linsen mit Semmelknodel

Salatbuffet

Mdusliriegel

Folgende Produkte stammen aus der schuleigenen Biolandwirtschaft und werden zum Teil im praktischen Unterricht von den Schiilern produziert und verarbeitet.

Beerenobst, Apfelsaft, Honig, Marmelade, Jogurt, Milch, Kartoffel, Eier, Schweinefleisch und Wurstwaren, Rindfleisch, Fischfilets, Kase, Pilze



