Wochenspeiseplan vom 07.April - 10.April 2026

Friihstiick

Mittagessen

Fleischlos

Abendessen

Montag

Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Mohnnudeln mit Apfelmus
Schinken, Kase, Wurst
Biojoghurt, Nutella, Miisli, Lions Wurstfleckerl Krautfleckerl
Bio Butter, Marmelade, Bananen Salatbuffet Salatbuffet

Dienstag Apfel
Bio Semmeln, Kornspitz Bio Obst Obst
Kasespitz Bio, Roggenmischbrot
Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao GrieBdukatensuppe GrieBdukatensuppe Kaltes Buffet
Schinken, Kase, Wurst Geback
Biojoghurt, Nutella, Miisli, Lions Putengeschetzeltes in Obersauce Kasespatzle mit Karfiol
Bio Butter, Marmelade, Bananen mit Dinkelreis

Mittwoch Apfel Salatbuffet Salatbuffet
Semmeln, Kornstangerl
Mischbrot Ribiselschaumschnitte Ribiselschaumschnitte
Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao Buchstabensuppe Buchstabensuppe Bohnensuppe
Schinken, Kase, Wurst Geback
Biojoghurt, Nutella, Miisli, Lions Kotlett in Rahmsauce mit Wedges Rahmfisolen
Bio Butter, Marmelade, Bananen Salatbuffet Salatbuffet

Donnerstag Apfel
Semmeln, Kornstangerl Schoko Donuts Schoko Donuts
Mischbrot
Biomilch, Bohnenkaffee, Kakao
Schinken, Kase, Wurst
Biojoghurt, Nutella, Miisli, Lions Leberkasesemmel Leberkasesemmel
Bio Butter, Marmelade, Bananen
Freitag Apfel Manner Schnitte Manner Schnitte

Semmeln, Kornstangerl
Mischbrot

Folgende Produkte stammen aus der schuleigenen Biolandwirtschaft und werden zum Teil im praktischen Unterricht von den Schiilern produziert und verarbeitet.

Beerenobst, Apfelsaft, Honig, Marmelade, Jogurt, Milch, Kartoffel, Eier, Schweinefleisch und Wurstwaren, Rindfleisch, Fischfilets, Kase, Pilze



